Syrer
Alle syrer smaker surt, de etser og nøytraliserer baser. Syrer får ofte navn etter hvor man vet at de er noen eksempler er melkesyre, eplesyre og sitronsyre.
Organiske syrer er syrer som er i naturen. Disse syre blir ofte tilsatt i mat. Grunnen er at de gir en syrlig smak og holder bakterier borte fordi bakterier ikke liker at det er surt. Det finnes også syrer i frukt. 
 Uorganiske syrer er de sterkest syrene. De mest kjente er saltsyre (HCI), salpetersyre (HNO3) og svovelsyre (H2SO4).
