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INVITASJON TIL KURS:

Meieriprodukter – videregående kurs for småskalaprodusenter

Institutt for kjemi, bioteknologi og matvitenskap (IKBM), Norges landbrukshøgskole 7.- 9.september 2004
	Hensikten med kurset:

Småskalaprodusenter av meieriprodukter skal få kunnskaper om melkeråvaren og prosessene i framstilling av ulike meieriprodukter – slik at de lettere kan påvirke kvaliteten på sluttproduktet. 

Kurset vil være et aktivt forum for problemløsning under veiledning av fagpersoner fra IKBM.



Mål:

· Deltakerne skal utvikle en dypere forståelse for melk som råvare og bakgrunnen for framstillingsprosessene av ulike meieriprodukter

· Kurset skal bidra til nettverksbygging og utveksling av erfaringer mellom småskalaprodusenter av meieriprodukter og til å skape kontakt med det meierifaglige miljøet ved NLH. 

Målgruppe:

· Småskalaprodusenter av meieriprodukter i hele landet

· Deltagere som tidligere har deltatt på ystekurs el. eller har erfaring fra egen foredling av melk 

Innhold: 

· Melk som råstoff

· Melkebehandling; betydning for ulike produkters egenskaper. 

· Tilvirkningsprosessen for ulike meieriprodukter.  

· Ulike varianter av kvitost 

· Surmelksprodukter, rømme  og yoghurt

· Smør

· Hygiene, kvalitetssikring

· Utstyr og lokaler

Arbeidsmåter: 

Forelesning, gruppearbeid, øvelser i pilotanlegg/laboratorium.

Inkludert i kurset er 1 times individuell veiledning for hver deltaker over telefon i etterkant av kurset.

Tid/sted:

· 7-9. september 2004

· Oppstart tirsdag 7. september kl. 10.00

· Avslutning torsdag 9. september kl. 15.00

· Bioteknologibygget, Norges landbrukshøgskole, 1432 Ås

Kursansvarlige:


IKBM


Postboks 5003


1432 Ås

Ansvarlige for gjennomføringen er:

· Kirsti Hagenes, tlf 64 94 85 36 / Ellen Sivertsen, tlf 64 94 85 74

· e–post kirsti.hagenes@ikbm.nlh.no
· fax 64 94 77 20


Deltakeravgift:

· Deltakeravgiften er kr 2 500,- pr. person og dekker undervisning, kursmateriell, lunsj og middag.

· Overnattings- og reisekostnader må dekkes av deltagerne selv. Deltakerne må selv ordne med reise. Rom er reservert på Rainbow Hotel Ski (pris: 705 kr enkeltrom med frokost).

· Påmelding er bindende, og deltakeravgiften faktureres før kursstart. 

Påmeldingsfrist:

Påmelding seinest 16. august 2004.




KURS

Meieriprodukter – videregående kurs for småskalaprodusenter
Ås, 7–9. september 2004
PÅMELDING


                                          innen 16. august 2004
Bedrift: …….
…………………………………………………………………………………

Postadresse: ………………………………
Postnr/sted: ………………………………

Telefon: ……………………………………
Telefax: …………………………………..

E-mail: ………………………………………………………………………………………..

Navn på deltaker(e):

Navn: ……………………………………..
Tittel/funksjon: …………………………..

Navn: ……………………………………..
Tittel/funksjon: …………………………..

Ønsker rom på Rainbow Hotel Ski : ………………………. (ja/nei) 

Fra og med …………………(dato)    Romtype ……………………….(enkelt/dobbelt) 

………………………………………………………………..

dato, underskrift
Påmeldingen er bindende.

Faktura (kr. 2 500,-) sendes ut sammen med bekreftelsen (seinest 30. august 2004).

Send påmeldingen til:


IKBM v/ Kirsti Hagenes, 
Postboks 5003, 
1432 Ås

[image: image2.png]NLH

NORGES
LANDBRUKSH@GSKOLE




_1101556323.doc
[image: image1.png]N

Verdiskapingsprogrammet
for matproduksjon







