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Matteknologi
3-årig bachelorutdanning

Spesielt for studiet

Vi har de siste årene sett et stadig økende mangfold av
matprodukter på markedet. Som matteknolog har du
god kjennskap til hvordan ulike næringsmidler kan og
bør behandles, foredles, emballeres, oppbevares og
markedsføres. Du vil være med på å skape produkter
som etterspørres i et marked der mange ønsker lett til-
beredt, men trygg og sunn mat. Dersom næringsmiddel-
industrien skal lykkes, trenger de kompetente ansatte
med kunnskaper på mange felt. Matteknologutdanning-
en er en slik bred utdanning tilpasset bransjen.

Utdanningen dekker alle aspekter ved matproduksjon i
stor og liten skala, blant annet råstoffvurdering, produkt-
utvikling, produksjonsprosesser, mattrygghet, kvalitets-
analyser, smaksbedømmelse og ernæringmessig vurde-
ring. I første studieår er det vekt på grunnleggende fag
som kjemi, matematikk, fysikk, teknologi og mikrobiologi.
Du bør forberede deg på å arbeide mye med realfag.
Det meste av undervisningen foregår som forelesninger
og laboratoriearbeid, men en del er også gruppearbeid
i prosjektform. Spesialisering får du ved valg av praksis-
plass, tema for valgfag og gjennom bacheloroppgaven. 

Med ca. 200 studenter ved studiet blir det god kontakt
mellom studenter og ansatte.
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Praktisk læring og kontakt med arbeidslivet

I andre studieår får du 6 måneders praksis i nærings-
middelbransjen. Erfaringene skal dokumenteres i 
seks rapporter. Studiet har avtale med bedrifter og
forskningsinstitusjoner over hele landet. Bare noen 
få studenter kan gjennomføre praksis i Trondheim.
Praksisperioden gir deg en unik mulighet til å få prak-
tisk erfaring, noe som kommer til nytte ved jobbsøking
og ved arbeid med hovedprosjektet i siste studieår.
Bacheloroppgaven (hovedprosjektet) kan utføres i
samarbeid med bedrifter, kommuner, enkeltpersoner,
forskningsinstitusjoner eller Mattilsynet. Det er også
anledning til å planlegge egen virksomhet innenfor
mat.

Jobbmuligheter

En matteknolog har industriell matproduksjon i stor og
liten skala som spesialfelt. Som matteknolog kan du få
jobb i mange forskjellige næringsmiddelmiljø, 
for eksempel som inspektør i Mattilsynet, produksjons-
leder, laboratorieleder, kvalitetsleder, produktutvikler, 
forsker, lærer eller salgskonsulent.

Internasjonalisering

Gjennom samarbeidsavtaler med universiteter og 
høgskoler i Europa og Australia er det mulig å ta deler
av studiet i utlandet. Praksis i utlandet kan også være
aktuelt.
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Videreutdanning

Ved fullført studium får du tittelen bachelor i matteknolo-
gi, og du kan gå videre ved å ta en 2-årig mastergrad,
for eksempel i Matvitenskap ved Universitetet for miljø-
og biovitenskap (tidligere Norges landbrukshøgskole).
Andre universiteter og høgskoler er også aktuelle, både
i Norge og ellers i verden.

11--åårriigg  ttiillppaassnniinnggsskkuurrss  vveedd  MMaatttteekknnoollooggiisskk  uuttddaannnniinngg

Har du yrkesfaglig utdanning, gir vi deg et 1-årig til-
pasningskurs (TK). For å være kvalifisert må du tilfreds-
stille minst ett av følgende krav:

- eksamen fra 2-årig kombinert grunnkurs
- grunnkurs + videregående kurs 1 fra yrkesfaglig 

studieretning
- annen utdanning som kan vurderes faglig likeverdig

Det undervises i norsk, engelsk, biologi, matematikk,
fysikk og kjemi, med standpunktkarakterer og eksamen 
i alle fag. Studenter som fullfører og består TK har rett 
til å begynne på den 3-årige bachelorutdanningen i 
matteknologi ved Matteknologisk utdanning.

Matteknologi
Bachelor
180 studiepoeng
3 år

Opptakskrav:
Generell studiekompetanse,
alt. 1-årig tilpasningskurs/
1-årig forkurs

Adresse:
Tungavegen 32, Trondheim
Tlf. 73 55 97 40
www.ammt.hist.no

Avd. for mat- og medisinsk teknologi (AMMT)
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