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Kort prosjektbeskrivelse:

Prosjektet skal bidra til positiv regional utvikling ved & ske konkurranseevnen innenfor
produksjon av lokale ravarer og mat. Dette skal gjeres ved & beskrive sammenhengen mellom
noen utvalgte ravarers kvalitetsparametere og kulturlandskap, lokalklima og jordsmonn.

Se ogsa omtale under Nyheter.
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