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Patogene bakterier i smaskala matproduksjon
(2008 - 2010)

Kort prosjektbeskrivelse:

Prosjektet fokuserer pa en sammenligningsstudie av forskjellige metoder for analyse av
E.colilkoliforme bakterier og S.aureus i ystemelk fra smaskalaprodusenter i Midt-Norge og
omhandler utprgving av hurtigmetoder for pavisning av patogene bakterier i den hensikt &
kunne utpeke metoder som kan egne seg for bruk pa produksjonsstedet av sméaskala
matprodusenter selv. Hurtigmetodenes egenskaper males opp mot standardmetoder og
opplevd funksjonalitet i bruk. Deler av prosjektet har foregatt i samarbeid med "Trygg Ost”
prosjektet ved Kompetansenavet for smaskalamatprodusenter pa Meere finansiert av
Innovasjon Norge.
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Publikasjoner og annen kompetanseformidling:

Postere:

Hygienic Quality Of Milk And Cheese From Local Producers In Norway. Food Micro 2010
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