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Malsetning

| samarbeid med Bjgrka skulle det utvikles
produkter ved bruk av sommerhonning som
rastoff. Det ble utviklet et smarbart
paleggsprodukt og et smakstilsatt produkt.

Et paleggsprodukt

Paleggsproduktet ble framstilt ved
tilsetning av finhakkede salte peangtter.
Ved en sensorisk test ble det foretrukket
foran tilsetningene hasselngtter og
valngtter.

Kvalitet ved paleggsproduktet

Etter en 3 maneders lagringsperiode ble
paleggsproduktet kvalitetssikret for mulige
endringer. Peroksidtall viser at produktet
har en pabegynnende harskning. Det ble
ogsa pavist at produktet fikk endrer farge
og konsistens.
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Figur 1: Maling av peroksidtall i paleggsprodukisg
tilsetningen, salte peangtter.

Konklusjon

produkter.

Honning

Honning er et naturlig produkt framstilt av
bier. Det er en sgt og tyktflytende vaeske som
bestar av de enkle sukkerartene glukose og
fruktose, i form av mono- og disakkarider.

Et smakstilsatt produkt

Det smakstilsatte produktet, honning med
mentol, ble gjennom en sensorisk test
foretrukket foran tilsetningene eukalyptus og
peppermynte. Produktet ble presentert pa
markedet ved en forbrukerundersgkelse. Det
kan benyttes som tilsetning i varme drikker,
som te eller melk.

Forbrukerundersgkelse
Forbrukerne var positive til produktet
honning med mentol.
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Figur 2: Hvor godt forbrukerne likte produktet.

Paleggsproduktet, honning med salte peangttegdule
mottatt ved sensoriske undersgkelser. Det smakiséils
produktet, honning med mentol, viser seg a veere et
salgbart produkt. Det er et godt utgangspunkt og
potensial ved a benytte honning i utvikling av nye




